
- FLEISCH -

IRISCHES RINDERFILET g / AUSTENPILZE g / JUS i

- VORSPEISEN - SPINAT g / KARTOFFELGRATIN g

48
SAFRANSUPPE dgi / GEBRATENE GAMBAS b

14 NEUSEEL. LAMM-RÜCKEN g / KRÄUTERMANTEL gc 

JUS i / RATATOUILLE g / DRILLINGE g

FELDSALAT MIT LAUWARMEM KARTOFFELDRESSING 11g 32
 SCHNITTLAUCH / CROÛTONS ac / GEBRATENEM SPECK

14,50        PANIERTES KALBSSCHNITZEL acg12 / ZITRONE
RAHMWIRSING g / BRATKARTOFFELN / PREISELBEEREN

JAKOBSMUSCHELN / WILDKRÄUTERSALAT 32
HIMBEERESSIG-DRESSING 11 / GRANATAPFELKERNE

19,50
MENÜ "TANTE ANNA"

ZIEGENFRISCHKÄSE / CROÛTON ac / PARMSCHINKEN
RUCOLA 11 / FEIGENSENFSAUCE SINFONIE VON

19 FISCH- UND MEERESFRÜCHTE IDEEN bcd11

19
"CLASSICO" CARPACCIO VOM RIND

RUCOLA  11 / PARMESAN g / PINIENKERNE h ZITRONEN-SORBET /  PROSECCO
19 7

NORW. KABELJAUFILET d12 / SENFSAUCE dgij

- FISCH - LINSENGEMÜSE g /  KARTOFFELPÜREE g

35

LINGUINE ac / GAMBAS b / SPINAT
HUMMERSAUCE bdg / TRÜFFEL ROSA RHABARBER / VANILLE-PARFAIT cg

40 9,50

MENÜ PRO PERSON 69,--


